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KISEKI里来自植物化学物质的次生代谢产物是通过我们专有的发酵过程而获得的。那些次生代谢产物是从

我们的有机天然成分的萃取物，来自——青木瓜，海藻，浆果，米糠和虫草——植物化学物质的营养作用而

获得的。 KISEKI中存在的主要植物化学物质之一是多酚。多酚是植物的次生代谢产物，通常参与防御病原

体和紫外线的侵袭。多酚富含抗氧化剂，具有潜在的健康益处，例如改善或帮助治疗消化问题，体重管理困

难，糖尿病，神经退行性疾病和心血管疾病。多酚的类型和数量取决于其来源，果实的成熟度，、种植方法，

运输和制备。我们与原料供应商紧密合作，以确保采取最佳措施，从特定植物物种的选择到出口的制备方法，

以确保我们获得更好的质量和更高的多酚浓度。

我们专有的发酵过程通过可溶性酚类之间的生物转化以及发酵过程中涉及的微生物诱导的结合酚类的释放,

而提高了我们优质原料中的总酚类含量。发酵过程中产生的游离酚类物质使我们的身体更容易吸收抗氧化剂。

研究发现，与分子量较大的多酚相比，分子量较小的多酚在体内的吸收率比较好。我们专有的发酵方法将植

物提取物降解为单体或二聚体单位，从而将次级代谢产物降低为较小的分子量。因此，我们的消费者无需经

过长时间的消化，也就不必依赖不同的消化酶来吸收和利用KISEKI的营养成分。这对于消化能力弱或消化

酶缺乏症的人特别有益。长期疲弱的消化系统，长期的酶缺乏症和免疫系统受损都是营养不良的原因。营养

不良的有害影响是累积性的，被认为只是“感觉有一点不舒服”或在身体各处都有酸痛。人体长期营养不良

会导致肠道发炎，促进影响消化问题，造成整个连接性的消化和人体无力的健康问题。

KISEKI中的次生代谢产物可以促进身体的康复和恢复，但我们仍然强调您日常生活中均衡和营养的食物摄

入量。初级代谢物（来自碳水化合物和食物中的氨基酸）与次级代谢物相互重叠，从而对健康产生协同作用。

数千年来，发酵已存在于我们全球的烹饪历史中。在还没有对于发酵食品和饮料展开科学和营养研究之前，

那时发酵是用来生产饮料，改变某些食品的口味和保存食品。直到最近几十年，西方科学家才关注发酵对营

养的影响，并进行了研究以了解发酵终产物的生化途径。这些终产物称为次生代谢产物，衍生自植物的植物

化学物质。


